


Voorgerechten

Hoofdgerechten

Bijgerechten

‘Sluit uw diner af met de dessert wagen! Geniet van de heerlijke dessert keuzes die bij u 
aan de tafel worden gepresenteerd, zodat u één of meerdere desserts per persoon kunt kiezen!’

Nashville Cotton Candy Brulee 4.25
Brulee van Oreo met suikerspin  

Baked Alaska 4.25
Parfait van speculoos en framboos met meringue druppels

Dark&White Mousse 4.25
Chocolade en citrus mousse

Nutbush Banana Pudding  4.25
Bananenpudding met gebrande banaan en rietsuiker 

Fruit with Five Spices Sabayon 4.25
Vers fruit met sabayon van fi ve spice kruiden en mini marshmallows

Chocolate Cones 4.25
Chocohoorntjes gevuld met slagroom en chocolade tru� el

Nagerechten

Wilt u informatie over allergenen? Vraag onze medewerker(s). Onze gerechten worden bereid in een ambachtelijke 
keuken en kunnen derhalve sporen van allergenen bevatten.

Witte wijnen Glas Fles
Josselin Sauvignon Blanc 5.00 29.00
Josselin Chardonnay  5.00 29.00

Rosé & Zoet
Josselin Rosado 5.00 29.00
Kroneland (zoet) 4.75 -

Rode wijnen
Josselin Cabernet Sauvignon  5.00 29.00
Josselin Merlot 5.00 29.00

Sparkling
Champagne Taittinger 8.50 42.50
Prosecco frizzante follador 5.50 29.50

Memphis bread    2 personen 7.50
Bierbostelbrood met kruidenboter, tapenade en hummus

Pumpkin Soup  ✔ 7.00
Pompoensoep met een surprise crème 

Pokébowl  ✔ 11.00
Met avocado, edamame, sushirijst en soyadressing (ook vegetarisch te verkrijgen)
Supplement gemarineerde rauwe zalm + €4.00 
Ook als hoofdgerecht te verkrijgen + € 4,00

Classic Waldorf Salad  ✔ 10.50
Met bleekselderij, appel, walnoten en honing-mosterddressing
Ook als hoofdgerecht te verkrijgen + €4.00 

Beetroot Surprise  ✔ 10.50 
Bieten plate cous-cous met geitenkaas crème

Beef Carpaccio 13.75
Carpaccio van natuurvlees met Parmezaan, kappertjes, pijnboompitten en piccalillydressing

Tennessee State Burger  ✔ 17.50
Beyond Burger, met cheddar, zoetzure ui, Missisippi bbq saus en huisgemaakte koolsla 

Beetroot Risotto  ✔ 18.50 
Risotto van rode biet met geitenkaas

Yellow Curry  ✔ 18.50
Met jonge groenten, linzen en naanbrood

The Best Steak  21.50
Van natuurvlees met whisky-roomsaus en gepofte cherry tomaat  

North Sea Codfi sh 21.50
Kabeljauwfi let met tomatenchutney, gele currysaus en seizoen groenten

French Fries 4.50
Van “Man met Friet” met mayonaise

Side salad  4.50
Frisse seizoen salade

3-gangen
Musical Menu

32.50

3-gangen 
Musical Menu kids

17.50

Speciaal voor u stelt de chef een 
3-gangen musical menu samen

WijnenLaat u verwennen!Laat u verwennen!


